DEMARCHE METIER LYCEES : Comité technique du 20 mars 2018

PROJET

Filiere ATTEE

Filiere Technique

Recrutement Avancement / Promo Recrutement Avancement / Promo
2 _ ATTEE ATTEE Technique Technique
E Métier o Définition Poste ATT P2 P1 ATT P2 P1 AM M TEC TP2 AM Y TEC TP2 TP1
©
w Catégorie C B Catégorie C B Catégorie C B Catégorie C B
. Organise et contréle le travail des agents du service général et de maintenance en fonction des emplois du temps et des objectifs établis en moins de 20 pers.
Responsable des services N ) .
X X |collaboration avec le gestionnaire.
techniques A
a partir de 20 pers.
) N . ) L . ; e . ins de 20 pers.
. - Organise et controle le travail des agents du service général en fonction des emplois du temps et des objectifs établis en collaboration avec le moins de 20 pers
Responsable du service général X X N
gestionnaire. » "
= & partir de 20 pers.
2
@ 5 . Oriente, renseigne et accueille les usagers et le personnel de I'établissement. Assure le standard ainsi que le controle des alarmes. Assure
O |Agent d'accueil X |, y INT CcC
8 I'ouverture et/ ou la fermeture des accés.
H
®  |Agent d'entretien Assure le nettoyage et I'entretien des locaux et extérieurs de I'établissement. Peut participer a la préparation et a la distribution des repas. INT
Lingere Assure la gestion et I'entretien courant du matériel de literie de I'internat et des vétements de travail des agents techniques. INT
Magasinier d'atelier pédagogique Assure la gestion de flux et le suivi des stocks du magasin d’atelier pédagogique dans le respect des normes et des régles d’hygiéne et de sécurité. INT
. Assume la responsabilité du service de restauration de I'établissement dans le respect des normes d’hygiéne alimentaire et de nutrition.Organise et |< 120 000 repas
Responsable de restauration X | i réqui "
encadre le travail de I'équipe de restauration. > 120 000 repas
s
% [Cuisinier Assure la production des repas dans le respect des normes d’hygiéne alimentaire.Peut assurer la supervision des aides de cuisine. INT
i
8
4
14 Aide de cuisine Assiste les cuisiniers qualifiés dans la préparation des repas. Assure le nettoyage et I'entretien des locaux de restauration dans le respect des INT
normes d'hygiéne alimentaire.
Magasinier de restauration Assure la gestion de flux et la gestion des stocks du magasin de restauration dans le respect des normes d’hygiéne alimentaire. INT
; Organise et contréle le travail des agents de maintenance en fonction des emplois du temps et des objectifs établis en collaboration avec le moins de 6 pers.
Responsable maintenance X X N
gestionnaire. a partir de 6 pers
Responsable équipe mobile x |Organise et contrdle le travail de I'équipe mobile d’ouvriers professionnels agissant sur la maintenance des établissements scolaires.
L Assure 'agencement intérieur des locaux et participe a I'entretien du second ceuvre des batiments en effectuant des travaux de premiers niveaux
AM agencements intérieurs N - N o . - INT
dans un ou plusieurs corps de métiers. Il peut participer a I'entretien des espaces extérieurs.
AM espaces verts et installations Assure 'aménagement et I'entretien des espaces verts et des végétaux. Peut participer a I'entretien du second ceuvre des batiments en effectuant INT
8 sportives des travaux de premiers niveaux dans un ou plusieurs corps de métiers.
s
s
€ . . . . Assure les travaux d'installations électriques des locaux et participe a I'entretien du second ceuvre des batiments en effectuant des travaux de
.= |AM installations électriques . . ¥ e . A . - INT
g premiers niveaux dans un ou plusieurs corps de métiers. Il peut participer a I'entretien des espaces extérieurs.
. . . Assure les travaux de reprise et de maintenance des installations sanitaires, et plus ponctuellement des installations thermiques. Il participe a
AM installations sanitaires et , . A B . N o . N
- — I'entretien du second ceuvre des batiments en effectuant des travaux de premiers niveaux dans un ou plusieurs corps de métiers. Il peut participer a INT
q I'entretien des espaces extérieurs.
a . Assure les travaux de revétements et finitions et participe a I'entretien du second ceuvre des batiments en effectuant des travaux de premiers
AM revétements et finitions . . " L A N - INT
niveaux dans un ou plusieurs corps de métiers. Il peut participer a I'entretien des espaces extérieurs.
Effectue les interventions de 1% et 2°™ niveau de maintenance, d’entretien et de dépannage des éléments composant un batiment. Il réalise, en
Agent de maintenance polyvalent site occupé, I'entretien préventif et curatif des locaux, des réseaux, des installations et équipements techniques. Il peut étre amené a assurer INT
I'interface avec les équipes mobiles et / ou les entreprises extérieures.
INT : recrutement sur ce grade en interne uniquement
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